
Menu de Pâques 
Samedi 30 Mars et Dimanche 31 Mars 

                                                                                                            
 

Entrée - Plat - Dessert 49,80 €  
Entrée – Poisson - Viande - Dessert 59,10 € 

Fromage à la Carte        9,80 € 

 
Nos Entrées 

Terrine de foie gras de canard Français, confit d’oignon au porto  
et toast de pain de campagne du GAEC Pain’œufs  

Allergènes : gluten, sulfite, fruit à coque 
 

Rouleau de saumon de notre fumoir garni de sa crème aux algues 
Allergènes : sulfite, produit laitier, gluten, mollusque, crustacé 

 
 

Nos Plats 
Magret de canard Français, sauce au cidre Saint-Charles et au miel des ruchers de la Forêt 

du Gâvre, risotto de blé noir de chez Sylvie et Frédéric Gautier et légumes du moment 
Allergènes : produit laitier, sulfite, céleri, gluten 

 

Poisson noble du marché (Cabillaud, Lotte, Lieu Jaune ou Bar), beurre blanc Nantais, fondant de 
pommes de terre et tagliatelle de légumes printanier 

Allergènes : poisson, produit laitier, sulfite, céleri, gluten 

 
 

Nos Desserts 

Royal au chocolat noir et sa crème glacée infusé au café 
Allergènes : produit laitier, gluten, fruit à coque, sulfite, œuf 

 

Entremet fruiter (en fonction de la maturité des fruits du moment) 
Allergènes : gluten, œuf, sulfite, fruit à coque, soja, produit laitier 

 

L’assiette de fromages locaux et son condiment 
Allergènes : produit laitier, sulfite 

 
 
 
 
 


