Dimanche Fétes des Meres

Dimanche 25 Mai 2025

Entrée - Plat - Dessert 53.80 €
Entrée - Plat 4290 €

Plat - Dessert 36.30 €
Fromage a la Carte 9.80 €

Nos Entreées

Notre foie gras de canard Breton, chutney d’oignon aux cranberries
et pain de campagne de la ferme de Saint-Jean-du-Tertre

Allergenes : gluten, sulfites, produit laitier

Tartare de crevette Nantaise a I'huile de chanvre, aux asperges vertes et oignons nouveaux,

mousse d'asperges blanches
Allergénes : mollusque, produit laitier, poisson, sulfites

Gaspacho de tomates, faisselle de chévre de chez Cécile au Coudray et pesto basilic

Allergénes : produit laitier, ceuf, gluten, sulfites

Nos Plats

Pave de veau, race vache Nantaise de Plessé, sauce au crémant de Bourgogne et aux baies

roses, blinis de sarrasin aux petits légumes
Allergenes : gluten, produit laitier, sulfites, moutarde, céleri

Paveé de maigre Corse Label Rouge, beurre blanc fermier de la Chesnaie, biscuit de pommes
de terre et mini legumes printaniers

Allergénes : produit laitier, sulfites, céleri, poisson

Fondant de topinambour et carottes, legumes du moment et sa créme d’ail violet
Allergénes : ceuf, produit laitier, sulfites, céleri, poisson

Nos Desserts

Notre fraisier a la vanille de Madagascar, son coulis parfume a la melisse
et sorbet rhubarbe du jardin

Allergénes : gluten, ceuf, produits laitiers, fruit a coque, soja

Entremet chocolat au lait et mousse Iégére infusé au café de Brocéliande

Allergénes : gluten, ceuf, produits laitiers, fruits a coques, sulfites
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